PROGRAMA DEPORTIVO-CULTURAL E DE LECER

Xoves 6 de setembro.

12.00 h. Apertura da festa e exposicions. Animacion do recinto a cargo da
charanga AMIGOS A COLORES.

13.00 h. Cerimonia Oficial de apertura da X FESTA DO MARISCO DE
VIGO: lectura do pregon polo xogador do R.C. Celta, IAGO ASPAS.

Venres 7 de setembro.

12:00 h. Apertura da festa e exposicions.

12:30 h. Animacién do recinto pola charanga AMIGOS A COLORES.
21:30 h. Sesion de baile co grupo CLUB NAVAL.

Sabado 8 de setembro.

12:00 h. Apertura da festa e exposicions. Animacion do recinto a cargo da
charanga A CABEZA NON PARA.

14:30 h. Sesién de baile a cargo do grupo CONTRASTES.

20:30 h. Festival de Folclore Galego co grupo MEIRAMAR-AXOUXERES.

21:30 h. Cancion de taberna co grupo LEMBRANZAS.

Domingo 9 de setembro.

12:00 h. Apertura da festa e exposiciéns. Animacion do recinto pola charanga
AMIGOS A COLORES.

14:30 h. Sesion de baile co grupo CONTRASTES.

6, 7, 8 e 9 de setembro
Exposicién de escultura de ROBERTO BRANAS.
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DEGUSTACIONS

Ameixas a marifieira e cazola de recordo (racion) 11.00 €
Ameixas con fideos (racion) 8,00 €

Arroz de mariscos e cazola de recordo (racién) 6,00 €
Boi cocido (u.) 7,00 €

Camaréns (racion) 15,00 €

Cigalas a prancha (racién) 15,00 €

Chipiréns con patacas fritidas 7,00 €

Croques ao vapor con cazola de recordo (racién) 6,00 €
Doces 3,00 €

Empanadas de zamburifias, vieiras, boi, polbo, choco ou xoubas:
Enteira 30,00 €, racion 5,00 €

Empanada de lumbrigante: Enteira 40,00 €, racion 6,00 €
Empanada de centola: Enteira 36,00 €, racién 6,00 €
Empanadas de mexilléns, carne e bonito: Enteira 20,00 €, racion
3,50 €

Espetada de zamburifia e langostino a prancha (u.) 5,50 €
Filloas (3 u.) 3,00 €

Lagosta a prancha 18,00 €

Lagostinos a prancha (racion) 7,00 €

Lumbrigante a prancha 19,00 €

Mariscada Grande (4 persoas) 40,00 €

Mariscada mediana (2 persoas) 20,00 €

Menu infantil 6,00 €

Mexilléns ao vapor (racién) 5,00 €

Mexilléns a vinagreta ou en salsa de albarifio (racién) 6,00 €
Navallas a prancha (racion) 8,50 €

Nécoras (u.) 3,00 €

Pan (racion) 1,00 €

Pementos de Padrén 4,00 €

Percebes e cazola de recordo (raciéon) s/mercado
Peixifios fritidos 6,00 €

Polbo a feira 9,00 €

Rodaballo con delicias de rape con cachelos 10,00 €
Salpicén de centola e boi (racién) 10,00 €

Salpicén de lagosta e lumbrigante 18,00 €

Vieiras a galega (u.) 4,50 €

Zamburifias a prancha (racién 6 u.) 5,50 €

BEBIDAS

Albarino “Sefiorio de Sobral” 9,00 €
Mencia “Vifia Mezquita” 7,00 €
Ribeiro “Gran Solveira” 6,00 €
Refrescos e cervexas 1,00 €

TASTING

Clams casserole 11.00 €

Clams & noodles 8,00 €

Rice and seafood casserole (plate) 6,00 €

Boiled edible crab (unit cost) 7,00 €

Shrimps (plate) 15,00 €

Grilled crawfish (plate) 15,00 €

Small cuttlefish & chips 7,00 €

Cockles casserole (plate) 6,00 €

Pies 3,00 €

Scallops, little scallops, crabs, octopus, cuttlefish or sardines pies:
Whole 30,00 €, plate 5,00 €

Clawed lobster pie: Whole 40,00 €, plate 6,00 €

Spider crab pie: Whole 36,00 €, plate 6,00 €

Mussels, meat or tuna pies: Whole 20,00 €, plate 3,50 €
Grilled king prawns & scallops brochette (u. cost) 5,50 €
Crepes (3 u.) 3,00 €

Grilled spiny lobster 18,00 €

Grilled king prawns (plate) 7,00 €

Grilled clawed lobster 19,00 €

Big seafood (4 people) 40,00 €

Medium seafood (2 people) 20,00 €

Children’s menu 6,00 €

Steamed mussels (plate) 5,00 €

Mussels: marinated or with albarifio sauce (plate) 6,00 €
Grilled razor shell (plate) 8,50 €

Velvet swimming crab (unit cost) 3,00 €

Bread (plate) 1,00 €

Peppers from Padron 4,00 €

Barnacles casserole (plate) daily market price.

Fried fish 6,00 €

Galician octopus 9,00 €

Turbot with monkfish delights and boiled potatoes 10,00 €
Chopped spider crab & edible crab (plate) 10,00 €
Chopped spiny lobster & clawed lobster 18,00 €
Galician scallops (unit cost) 4,50 €

Grilled little scallops (plate 6 units) 5,50 €

DRINKS

Albarifio (white wine) “Sefiorio de Sobral” 9,00 €
Mencia (red wine) “Vifia Mezquita” 7,00 €
Ribeiro (white wine) “Gran Solveira” 6,00 €

Soft drinks & beers 1,00 €
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